
menu
S T A R T E R

Fillet of beef with mustard and green pepper with truffle
sauce and pistachios

Octopus with chickpea cream, confit tomatoes and bran
peppers 

Eggplant parmigiana

Beef carpaccio with figs, raisins, valerian salad and
caciocavallo cream

Tuna tartare with avocado, pistachios and pear sauce with
mustard 

Roman-style artichokes with stracciatella and mint

Cheesecake with strawberries 
Tiramisù
Panna cotta with strawberries  

M A I N

D E S S E R T

F I R S T  C O U R S E
Paccheri with swordfish, capers, tomato confit and olive
powder

Ravioli with beef ragout served with pumpkin cream and
fried artichokes

Tortellini stuffed with truffle served with stracchino cream
and pistachio

A G R O D O L C E  R O M A
3 1 . 1 2 . 2 0 2 3



menu
A N T I P A S T O

Filetto di manzo al senape e pepe verde con salsa
tartufata e pistacchi 

Polpo croccante con crema di piselli, pomodori confit e
peperoni cruschi

Parmigiana di melanzane

Carpaccio di manzo con fichi, uvetta, valeriana e crema
di caciocavallo

Tartare di tonno con avocado, pistacchi e salsa di pere
con condimento alle senape

Carciofi alla romana con stracciatella e mentuccia 

Cheesecake alla fragola
Tiramisù
Panna cotta alla fragola

S E C O N D O

D O L C E

P R I M O
Paccheri con pesce spada, fiore di capperi, pomodoro
confit e polvere di olive

Ravioli al ragù di manzo con crema di zucca e carciofi
fritti 

Tortellino con ripieno di tartufo con crema di stracchino
e pistacchio

A G R O D O L C E  R O M A
3 1 . 1 2 . 2 0 2 3


